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Limonada Azul
Mocktail

INGREDIENTES

Mocktail

%2 onza de sirope de flores de té azul (Butterfly Simple Sirup)
1 onza de té azul (Butterfly Pea Tea)

%2 onza de jugo de limén fresco

Agua con gas

Hielo

Rodaja de limon, para decorar

Tomillo fresco, para decorar

Sirope

1 taza de agua

1 taza de azucar

Y2 taza de flores de té azul (Butterfly Pea Flower)

Preparacion Sirope

1. Lleva el agua a fuego medio y agrega las flores de té azul.

2. Deja infusionar durante unos minutos hasta obtener un color
azul intenso.

3. Cuela lainfusién y afiade azucar.

4. Mezcla hasta que el azucar se disuelva completamente v el
liquido tenga consistencia de sirope ligero.

5. Deja enfriar antes de utilizar.

Preparacion Mocktail

Agrega el sirope de flores de té azul.
Llena un vaso con hielo.

Agrega agua con gas al gusto.

Agrega el té azul.

Incorpora el jugo de limén y tomillo fresco.
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Mango Spiceyrita
Mocktail

INGREDIENTES

Mocktail

1 onza de jugo de jengibre

1 cucharada de puré o mermelada de mango
Jugo de naranja, mango y limén

Y2 onza de sirope de maple

Agua tonica

Hielo

Cubitos de mango, para decorar
Romero fresco, para decorar

Polvo Tajin, para escarchar la copa
Sirope de maple, para escarchar la copa

Preparacion Mocktail

Humedece el borde de la copa con un poco de sirope de maple.

Pasa el borde por Tajin hasta cubrir ligeramente.

En la copa agrega el puré o mermelada de mango.

Agrega el jugo de jengibre.

Agrega el sirope de maple y los jugos de naranja mango y limén.
Incorpora el hielo.

Mezcla bien hastas integrar todos los sabores.

Completa con agua tonica hasta llenar la copa y mezcla suavemente.
Decorar con un pincho de cubitos de mango espolvoreados de Tajiny
una ramita de romero fresco.
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Hibiscus Coconut Sparkler
Mocktail

INGREDIENTES

Mocktail

1 onza de sirope simple de flor de Jamaica
1 onza de jugo de cranberry

2 onza de agua de coco

Sprite

Hielo

Semillas de granada, para decorar

Rodaja de naranja, para decorar

Romero fresco, para decorar

Sirope

2 cucharadas de flor de Jamaica

1 astilla de canela

1 cucharadita de pimienta en grano
1 cdscara de naranja

1 taza de agua

1 taza de azlcar

Preparacion Sirope

1. Coloca en una olla el agua junto con la flor de Jamaica, canela,
pimienta y cascara de naranja.

2. Lleva a fuego medio y deja infusionar hasta obtener un sabor intenso y aromatico.

3. Cuela la mezclay agrega el azucar.

4, Remueve hasta que el azucar se disuelva completamente y tome consistencia de
sirope ligero.

5. Deja enfriar antes de utilizar.

Preparacion Mocktail

Agrega el sirope simple de flor de Jamaica.

Llena la copa con hielo.

Agrega el jugo de cranberry y el agua de coco.

Mezcla suavemente para integrar los sabores.

Completa con Sprite hasta llenar la copa.

Decora con semillas de granada, un pincho con rodajas de naranja
y romero fresco.
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Limoncello Spritz
Mocktail

INGREDIENTES

Mocktail:

1-2 cucharaditas de puré de kiwi

%2 onza de sirope de limén B
Y2 onza de sirope de jengibre

1 onza de jugo de limon fresco

Miel

Sprite

Hielo

Rodajas de kiwi, para decorar ——
Uvas verdes, para decorar

Sirope de limén
1 taza de cascaras de limén amarillo
1 taza de azucar blanca

Sirope de jengibre ¥ SECE > ‘
¥ taza de jengibre rallado =
1 taza de azucar blanca

1 taza de agua

Preparacion sirope:

Limon Jengibre

1. Coloca las cascaras de limén junto con el 1. Lleva a fuego medio el agua junto con
azucar en un recipiente. el jengibre rallado.

2. Mezcla bien y deja reposar hasta que las 2. Agrega el azucar y mezcla hasta que se
cascaras liberen sus aceites naturales y se disuelva completamente.
forme un sirope aromatico. 3. Deja infusionar unos minutos para

3. Cuela antes de utilizar. intensificar el sabor.

4. Cuelay deja enfriar antes de utilizar.

Preparacion Mocktail

Agrega el puré de kiwi.

Incorpora el sirope de limén y el sirope de jengibre.
Llena una copa con hielo.

Agrega el jugo de limdn y un toque de miel.
Mezcla suavemente para integrar los sabores.
Completa con Sprite hasta llenar la copa.

Decora con rodajas de kiwi y uvas verdes.
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